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ABEND 
WINTERKARTE 



 
 

 
KALT’S ZUM AFANGA 

 
 GRÜNER BLATTSALAT VEGAN   12 

Green leaf salad 

 
GEMISCHTER SALAT (L,A,C)   15 
Mixed salad 

 
 NÜSSLISALAT (C,H)        20 
 Speck, wachsweichem Ei, karamellisierte Walnüsse, Granatapfel              
 Lambs lettuce, bacon, soft-boiled egg, caramelized walnut, pomegranate   
   

 HOLUNDER SAUCE (M) - FRANZÖSISCHE SAUCE (L,C)  -  ÖL & ESSIG 
 Elderberry sauce, french sauce or oil & vinegar 

 
FETTE BERTA     16 
Warmer Weichkäse aus Bern, Brioche, Preiselbeeren, Walnüsse 
Regional melted soft cheese, brioche, cranberries, walnuts 

 
MARINIERTE RANDE (L)   18 
Honig, karamelisierter Ziegenkäse, Balsamico, Pinienkerne 
Marinated beetroot, honey, caramelized goat's cheese, balsamico, pine nuts 

 
 TATAR VOM SCHWEIZER RIND (G,L,C,M)  30  38 
         80g / 150g, Aioli, eingelegte Cherrytomate, Belper Knolle, Maggiabrot 

Swiss beef tartare, with aioli, pickled cherrytomato, cheese, maggia bread 

 
 

ODER ÖPIS WARM’S 
   

BERGFÜHRER SUPPE (L)    12 
Soup of the day 

 
 WALDPILZ CONSOMMÉ VEGAN  (F)  15 
 Wild mushroom consommé vegan 

 
 WEINBERG SCHNECKEN (L,M,R)          19 
 Kräuterbutter, Maggiabrot 
 Vineyard snails, herb butter, maggia bread 

 
SERTIGER CAPUNS MIT SALSIZ (G,L,C) 28 33 
Kräuter, Rahm, Waldpilze, Speck, Apfel 
Grisons speciality, capuns, sausage, hearbs, cream sauce, mushrooms, bacon, apple    

 
  



 
 

 
FÜR D’CHLIINA 

      

   NATURE  

HAUSGEMACHTE MACCHERONI MIT TOMATENSAUCE (C,G)   14  18 
Macaroni homemade with tomato sauce 

 
SPÄTZLI (G,L,C)    14 18 
Rahmsauce, Rüebli 
Spaetzli, cream sauce, carrots 

       SPÄTZLI MIT WIENERLI + 3 
 

1 KALBSSCHNITZELI (G,L,C)    24 
Spätzli, Rüebli, Rahmsauce 
One veal escalope, spaetzli, carrots, cream sauce 
 
 
 
 
 

ÜNSCHI KLASSIKER 
PASTA & RAVIOLI HUUSGMACHT 

 
TRÜFFEL TAGLIATELLE (G,L,C)   26 35 
Trüffelbutter, frischer schwarzer Trüffel 
Truffle tagliatelle, truffle butter, fresh black truffle 

 
BIRNENRAVIOLI (G,L,C) *AUCH VEGETARISCH MÖGLICH – BITTE SERVICE INFORMIEREN* 31 39 
Wildschweinschinken, Rahm, Bergkäse, Kresse 

 Sertiger pear ravioli, with wild boar ham, cream, mountain cheese, cress 

 
STEINPILZRAVIOLI (G,L,C)    33 42 
Apfelstückli, Steinpilzwürfel, Kräuterschaum, Preiselbeeren 
Porcini mushroom ravioli, apple pieces, porcini mushrooms, herb foam, cranberries 

 
 VEGITELLER (L)  *AUCH VEGAN MÖGLICH – BITTE SERVICE INFORMIEREN* 26 35 
 Wintergemüse, Waldpilze, Spätzli, Preiselbeersauce 
 Sertiger vegetarian plate, vegetables, forest mushrooms, spaetzli, cranberry sauce *vegan is also possible 

 
 WINTER OFENGEMÜSE VEGAN    30 
 Bunte Karotten, Pastinake, wilder Brokkoli, Kräuterseitling, weisse Polenta, Kräuter 
 Winter oven vegetables vegan with colorful carrots, parsnip, wild broccoli, king oyster mushroom, white polenta, herbs 

 
 
 

 
  



 
 

 
METZGERKUNST 

  
 KARAMELISIERTER SCHWEINEBAUCH (F,M)  32 
 Apfelkartoffelpüree, Rotkraut, Balsamicosauce 
 Carmelized pork belly with apple mashed potatoes, red cabbage, balsamic sauce 

 
MAISPOULARDENBRUST (L,H)     35 
Zitronenschaum, Basilikumrisotto, konfierte Cherry Tomate 

 Roasted corn-fed poulard breast, lemon foam, basil risotto, confit cherry tomato 

 
GESCHNETZELTES KALBFLEISCH (L)    36 45 
Steinpilze, Rahm, Jus, Rösti, Gemüse 
Sliced veal, roesti, porcini mushroom, cream, jus, vegetables 

 
 KALBSBÄGGLI (L)   39 49 
 In Rotwein geschmort, Trüffelkartoffelpüree, Haselnusscrunch, Gemüse 
 Veal cheeks, braised in red wine, truffle mashed potatoes, hazelnut crunch, vegetables 

 
KALBS CORDON BLEU (G,L,C)  43 53 

 Bergkäse, Schinken, Rösti, Gemüse 
Veal of cordon bleu, mountain cheese, ham, roesti, vegetables 

 
 RINDSFILET (G,L)  52 65 
 130g oder 200g, Madeira Jus, Tagliatelle, Gemüse 
 Swiss beef fillet 130g or 200g, madeira jus, tagliatelle, vegetables       

     NACH ROSSINI ART  
     mit Gänseleber + 12 
       mit Trüffel + 6 
 
 

  



 
 

 

SÜÄSSES 
JEDA TAG FRISCHI, HUUSGEMACHTI DESSERTS 

  
VERMICELLES (C,L)        16 
Meringue, Vanilleglace, Rahm 
Chestnut purée, meringue, vanilla ice cream, whipped cream 

 
 TOBLERONE SOUFFLÉ (G,C,L)   17 

Vanille Eis 
Toblerone chocolat soufflé, vanilla ice cream   

 
ZABAYONE (C,L)   17 
Weisswein, Portwein, Vanille Eis   
Zabayone, white wine, port wine, vanilla ice cream 

  
 SCHOKOMOUSSE VEGAN        12 

Mandarinen-Passionsfrucht-Sorbet, Karamellkrokant 
Vegan chocolate mousse, mandarin passion fruit sorbet, caramel croquant 

 
GESCHLAGENER EISKAFFEE (C,L)  ohne Kirsch 17 
Ice coffee, with or without cherry brand  mit Kirsch 19 

     

BÜNDNER NUSSTORTE (G,L,H,C,E)      9.5 
Grisons nut cake 

MALANSER LINZERTORTE (G,L,H,C)      9 
Malanser linzercake 

MARRONIKUCHEN MIT RAHM (L,H)     9.5 
Chestnut cake with whipped cream 

 
KUGEL GLACE (C,L,H)   4.5 

 Vanille - Chocolat - Stracciatella - Erdbeere - Zimt - Mocca *enthält Haselnuss  
 Caramel - Traube *vegan - Zitrone *vegan - Zwetschge *vegan 

Vanilla, chocolat, stracciatella, strawberry, cinnamon, mocca *contains hazelnut, caramel, grape *vegan, lemon *vegan, plum *vegn

SÜSSWEIN 
Österreich 
 
BEERENAUSLESE WAGENTRISTL  4 cl 6.5 
Muskat Ottonel, Weissburgunder  37,5 cl  57 
   
SCHWARZ SCHWARZ JOHANN SCHWARZ  4 cl  12 
Muskat Ottonel  37,5 cl  112 
    

 

DEKLARATION ALLERGENE - DECLARATION ALLERGENS: 
(A) SELLERIE- CELERY   (B) KREBSTIERE - CRUSTACEANS  (C) EIER - EGGS  (D) FISCH - FISH  (E) ERDNÜSSE - PEANUTS   (F) SOJABOHNEN - SOYBEANS  (G) GLUTENHALTIGE GETREIDE - CEREALS CONTAINING GLUTEN 

(H) SCHALENFRÜCHTE - CEREALS CONTAINING GLUTEN  (L) MILCH – MILK  (M)  SENF - MUSTARD (N) SESAM - SESAME    (O) SCHWEFELDIOXID UND SULFATE -  SULFUR DIOXIDE AND SULFATES  (P) LUPINEN - LUPINS (R) WEICHTIERE - MOLLUSKS 
 

ÜNSCHI LIEFERANTE 
RIND- UND KALBFLEISCH, FLEISCH- UND WURSTWAREN DAVOSER  

METZGEREI STIFFLER & SPIESS IN DAVOS, WILD & POULET SCHWEIZ & EUROPA, FISCH SCHWEIZ 
MILCHPRODUKTE AUS DER MOLKEREI DAVOS 

BROT & NUSSTORTE AUS DER BÄCKEREI SCHNEIDERS 


